SPEISEKARTE
VINOTHEK BY GEISEL

servieren wir lhnen von 12.00 - 21.30 Uhr

San Daniele

Prosciutto
kleine Portion 15,00
grof3e Portion 18,50

mit Buffelmozzarella @ 19,50

Speck
kleine Portion 12,50
grol3e Portion 15,50

Crostini...
... mit schwarzem und

grinem Olivenplree @-® 9,50

... mit Tomaten,

Basilikum und Olivendl @-® 9,50

... mit Geflugelleber 0-0-2--@ 9,50

Die Klassiker

Marinierte griine Oliven 5,50
Penne all’arrabiata @-2-@ 15,00

Roastbeef mit Bratkartoffeln, Salat
und Sauce Remoulade o0-0-2-@ 24,00

Hausgebeizter Lachs mit
Dill-Senfsauce und Reiberdatschi
®-®-0 20,50

Vinotheks Flammkuchen
Prosciutto oder Rindercarpaccio mit
Truffelcreme, Rucolasalat und Staudensellerie

0-0-0-® 21,00

Kaseauswahl von unserem
Miinchner Maitre Fromager Glinther Abt
Dreierlei 15,00 / Fiinferlei 23,50 0-9-0-®

Suss

..gemischt mit 5 Stiick 0-@-2--@ 11,50 Variation von der Créme Brilée o0-0-2-® 12,50

GANZ NACH [HRER WAHL

Stellen Sie sich Ihr 3-Gang Menii zusammen
72,00

jeder weitere Gang zu 13,50

WEITERE
TAGESEMPFEHLUNGEN
VON UNSEREM
KUCHENCHEF THOMAS KAHL
FINDEN SIE AUF DER TAFEL

Unsere Allergenenliste: ©Eier @Erdniisse ®Fisch @Glutenhaltiges Getreide ®Krebstiere ®Lupinen
@Milch ®Schalenfriichte @Sulfite ®Sellerie @® Senf ®@2Sesam ®®3Soja ©@Weichtiere



SPEISEKARTE

servieren wir lhnen von 12.00 - 14.00 und 17.30 - 21.30 Uhr

Vorspeisen

Avocado- Tomaten- Millefeuille

mit Gurken und gegrilltem Balsamico- Trevisano ®-@-® 19,50

Carpaccio vom bayrischem Rinderfilet

mit Zitronenmayonnaise, gehobeltem Parmesan und mariniertem Rucola ©-@-® 26,50

Suppen
Karotten- Kokossuppe mit eigener Einlage und Croltons @-©@-@-©® 14,50

San Daniele Essenz mit Wurzelgemiise und Griessnocken ©-@-@-®-® 14,50

Pasta

Ochsenschwanzravioli mitLinsen und eingelegten Karotten ©-@-©-@-® 28,50

Hausgemachte Tagliatelle mit Spanferkelragout ©-©-0-©-® 29,50

Hauptgerichte

Getruffelte Gemiuse- Kartoffeltaler

mit Krauter- Fregola Sarda, Currycreme und Blatterteig ©-@-0-@-©®-00 30,50

Filet vom Winter- Kabeljau im Bouillabaissefond
mit Fenchel, Artischocken und Rouilletortellini ®-@-@-©-® 39,00

Saltimbocca vom Kalbsriicken

mit Blumenkohlcreme und Bohnencassolette @-@-® 40,50

Geflllte Rinderroulade

mit Schmorgemdiise, getriffeltem Kartoffelpliree und Meerrettich ®-@-@-® 39,00

Desserts
Variation von der Créme Brilée @-@ 12,50
Vanillemousse mit Mohnbisquit und Holunderbliutensorbet ©-@-@-® 15,00
Savarin mit Apfelkompott und Kaffeeeis ©-@-@-® 13,50

Unsere Allergenenliste: OEier @Erdniisse ®@Fisch @Glutenhaltiges Getreide ®Krebstiere ®Lupinen
@Milch ®Schalenfriichte @Sulfite @Sellerie @® Senf ®@25esam ©®®3Soja ©@Weichtiere
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Prosecco — Sekt - Champagner

Prosecco Spumante di Valdobbiadene DOC

A.A. Francesco Drusian, Venetien
Cremant de Loire “Tresor” Rosé, Bouvet-Ladubay

Henriot - Blanc de Blanc

Reims

Offene WeilBweine

Markelsheimer Probstberg Riesling trocken

Paul Fiirst, Tauberfranken

Gemischter Satz - Riesling - Silvaner

Geisel Weinbau, Franken

Grauburgunder

Bercher, Baden

WeiBburgunder ,Kalkstein®
Weingut Wolf, Pfalz

»~White Wedding“ Kaliber 21

Simone Adams, Rheinhessen

Cuvee ,Spectrum®

Weingutt Ott, Wagram

Griiner Veltliner L&T -bio
Willi Briindlemayer, Kamptal

Zierfandler ,Anninger“ -bio

Stadlmann, Thermenregion

Chardonnay ,Trevenezie®

Terre Nardin, Venetien

Pouilly-Fuissé ,Les Chevriéres“ -bio

Domaine Cornin, Maconnais

Offener Roséwein

Markelsheimer Merlot Rosé

Tauberfranken

Sancerre Rosé
Domain Merlin- Cherrier, Loire
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Offene Rotweine 0,11
2021 SauGeil ,,Cuvee Rot“ 8,00
Familie Sauer — Familie Geisel, Tauberfranken
2017 Markelsheimer Merlot 7,00
Geisel Weinbau, Tauberfranken
2020 Cuvee “Ursprung” 8,00
Markus Schneider, Pfalz
2017 St. Laurent 8,50
Weingut Umathum, Burgenland
2008 Danubis Grand Select 12,50
Weingut Wieninger, Wien
2020 Valpolicella Ripasso 9,50
Le Ragose, Venetien
2019 Vinsobres ,Les Cornuds*“ 8,50
Famille Perrin, Cote du Rhone
2000 Cuvee Caprice d‘Angelique 11,00
Chateau Rocher Bellevue, Bordeaux A.C.
2008 Syrah -aus der Magnum 9,50
Christos Kokkalis, Griechenland
2020 Fabelhaft 7,50
Niepoort, Portugal
Offener Dessertwein 0,11
2015 Markelsheimer Riesling Spatlese 9,50
Familie Geisel, Taubertal
2016 Merlot ,Felice® 15,50
Stonewall- Stellenbosch , Stidafrika
Plose Gourmet frizzante/spumante 0,5I 6,00 Eizbach Calypso Cola
Plose Gourmet frizzante/spumante 1,0l 9,00 Eizbach Calypso Mix
Cola/Cola light/Cola zero/Fanta 0,2I 4,50 Balis — Basilikum Ingwer Drink 0,2l
Trumer Pils 0,33 4,50 Tegernseer Hell 0,33l
Schneider Weisse 0,33 4,50 Obertrumer Radler Bio Natutriib 0,33l
Trumer Freispiel alkoholfrei 0,33I 4,50 Weinschorle 0,2|
Espresso 4,50 Cappucino

Doppelter Espresso 6,00

Tasse Kaffee
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