SPEISEKARTE
VINOTHEK BY GEISEL

servieren wir lhnen von 12.00 — 23.00 Uhr

San Daniele Klassiker

Penne all’arrabiata € 11,50
Prosciutto

kleine Portion € 8,00
grofie Portion € 10,50

Roastbeef mit Bratkartoffeln,
Salat und Sauce Remoulade

€ 17,50
mit Dill-Senfsauce und Reiberdatschi
Speck € 17,50
kleine Portion € 7,50 Vinotheks Flammkuchen
grofe Portion € 9,80 Prosciutto San Daniele oder Rindercarpaccio
mit Truffelcreme, Rucolasalat und Staudensellerie
€ 15,50
Crostini... Marinierte griine Oliven € 4,50
... mit schwarzem und griinem oo
Olivenpiiree s Dessert und Kase
€ 6,00
Variation von der
.. mit Tomaten, Basilikum und Olivendl Créme Bralée € 7,50
€ 6,00

Kadseauswahl von unserem Munchner Maitre

... mit Gefligelleber € 6,00 Fromager Glnther Abt

Dreierlei € 11,50
...gemischt mit 5 Stuck € 7,50
Fiinferlei € 16,00

Sehr geehrte Gaste,

unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne
Uber mogliche Allergene und Unvertraglichkeiten in unserem sorgfaltig
ausgewadhlten Angebot an Speisen und Getranken.




MITTAGSMENU

Kleiner Prosciutto San Daniele mit Oliven
Gebratene Kalbsleber mit glasierten Apfelspalten, Rahmwirsing und Kartoffelptree

inkl. Kaffee oder Espresso und 0,5 | San Pellegrino

€ 19,50

Ganz nach lhrer Wahl

Stellen Sie sich lhr 3-Gang Menii zusammen
von 18.30 bis 22.30 Uhr

€ 45,00

jeder weitere Gang zu € 9,50

Unsere Weine der Woche

2017 Gemischter Satz
Weingut Bernhard Ott, Wagram

0,11 € 5,00 0,21 € 10,00



Unser Kiichenchef Thomas Kahl empfiehlt:

Von 12.00 bis 14.00 Uhr und 18.30 bis 23.00 Uhr
Vorspeisen

Gebeizter und gebratener Saibling mit Couscoussalat,
Ajo blanco und pikanter Mandel-Kaffee-Panacotta € 18,50

Kalbstafelspitz mit Serviettenknédelsalat, Radieschen,
eingelegten Zweibeln und Meerrettichschaum € 16,50

Suppen
Weisse Tomatenschaumsuppe mit Mini-Mozzarella und Croutons € 10,50
Leicht gerducherte Fischessenz mit Barlauch-Ricottatortellini € 10,50
Pasta

Penne all’arrabbiata € 11,50

Ochsenschwanzravioli mit zweierlei Sellerie,
eingelegten Karotten und Parmesanschaum € 17,50

Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenen Garnelen und griinem Spargel € 25,50
Hauptgerichte
Filet vom Zander mit Safran-Balsamicolinsen und Gnocchi € 29,50
Filet von der Regenbogenforelle im Bouillabassefond mit Spitzkohl-Nudelfleckerl € 26,50
Geschmorte Kalbsbackchen mit glasiertem Gemuse und Barlauchspatzle € 29,00
Brust vom Schwarzfederhuhn mit Erbsencreme, Pilzen und Griessknddeln € 27,00
Desserts

Mousse von der weissen Schokolade mit Yuzu und Aprikosensorbet € 10,50
Kokos-Buttermilchschnitte mit Ananassorbet € 9,50

Cranberry-Joghurttortchen mit Cassiseis € 10,50

Késeauswahl von unserem Miinchner
Maitre Fromager Gunther Abt
Dreierlei € 10,50 Fiinferlei € 15,00

Téglich wechselnde Auswahl unserer hausgemachten Eissorten 1 Kugel € 2,00



