
Das Excelsior by Geisel ist eines der am zentralsten gelegenen  
Hotels in München und zeichnet sich durch traditionelle Gastlichkeit, 
eleganten Landhaus-Stil und persönlichen Service aus. Das familien-
geführte First Class Hotel zählt zu den „Preferred Hotels & Resorts“ 
und begeistert seine Gäste mit einer unvergleichlichen Mischung aus 
entspannter Atmosphäre und herzlich-bayerischer Weltoffenheit.

LAGE
Schützenstr. 11 | 80335 München
Entfernungen: Flughafen (Direktverbindung): 35 km, Messe (Direktverbindung): 
13 km, Marienplatz: 1 km, direkt am Hauptbahnhof: 100 m

KONTAKT
Veranstaltungsverkauf
q	 +49 89 55 137 8140 | p	  +49 89 55 137 8174
E	 bankett@geisel-privathotels.de |    www.excelsior-hotel.de

ZIMMER
 114 Zimmer
 102 Einzel- und Doppelzimmer (15 – 35 m²), 12 Suiten (35 – 50 m²)

Die Zimmer vereinen stilvoll, bayerisches Ambiente mit moderner 
Ausstattung und liebevollen Details.
Ausstattung: schallisolierte Fenster, kostenfreies W-LAN und SKY-TV, 
Minibar (1,- € pro Stück), größtenteils mit Klimaanlage und 
Parkettboden

SERVICE | HOTEL-AUSSTATTUNG
24-Stunden Empfangsservice, Conciergeservice, Roomservice, 
Turndown-Service, kostenfreies W-LAN, mehrsprachiges Personal, 2 
Aufzüge, Wäscherei | Trockenreinigung, Limousinenservice, eine 
Flasche Mineralwasser kostenfrei beim Check-out

RESTAURANT & Bar
Vinothek by Geisel

· Weinrestaurant & Bar
· Gastgeber Robert Zeller | Küchenchef Thomas Kahl
· Auswahl an über 700 Weinen aus den besten Anbaugebieten

der Welt
· Bodenständige, klassische Küche mit saisonalen und regionalen

Produkten
· Gemütliches, rustikales Ambiente mit 	offenen Weinregalen und

bemalten Gewölbedecken
· Täglich geöffnet 12:00 – 1:00 Uhr |

Sonn- und Feiertage 18:00 – 1:00 Uhr
· Exklusiv buchbar
· Anfang 2018 Erweiterung um 30 Sitzplätze

(kann separat gebucht werden)

Bar Excelsior
· Klassische Cocktails, großes Angebot an bayerischen Bieren,

Auswahl an erstklassigen Weinen
· Hervorragend für kleinere Empfänge geeignet
· Täglich geöffnet ab 17:30 Uhr (auch an Feiertagen)
· Exklusiv buchbar

Salon Hubertus
· Frühstücksrestaurant mit einem reichhaltigen und abwechslungs- 
	 reichen Buffet
· Helle Holzvertäfelungen, farblich abgestimmte Stoffe sowie

individuelle Details des ehemaligen Wildrestaurants verleihen diesem
Raum einen traditionell bayerischen Charakter

· Ideal geeignet für Firmenfeiern, Weihnachtsfeiern oder private
Festlichkeiten wie Geburtstage oder Hochzeiten

· Exklusiv buchbar

Showküche | Zirbelstube
· Für exklusive Veranstaltungen und einzigartige Erlebnisse |

ideal geeignet für 10 – 25 Personen
· Gemeinsam mit unserem Küchenchef können Gäste in unserer Show-	
	 küche entweder selbst aktiv werden oder bei unseren legendären

Küchenparties einen Blick hinter die Kulissen werfen und sich dabei 
kulinarisch verwöhnen lassen

· Erstklassige Kochevents können auch mit unseren Sterneköchen
Martin Fauster oder Tohru Nakamura gebucht werden

TAGUNGSRÄUME
· 5 helle und moderne Veranstaltungsräume, teilweise individuell

kombinierbar, für bis zu 100 Personen
· Alle Räume mit natürlichem Tageslicht
· Kostenfreies W-LAN
· Klimaanlage
· Modernste technische Ausstattung
· Teilweise mit Parkettboden

Tagungspauschale
ab 66 Euro pro Person
· Tagungsraum entsprechend der Personenanzahl
· W-LAN
· Beamer, Leinwand, Flipchart (unlimitiertes Papier) oder Pinnwand
· Blöcke und Stifte
· Mineral- und Aromawasser während der Tagung unlimitiert
· 2-Gang-Mittagsmenü nach Wahl des Küchenchefs
· Mineralwasser unlimitiert, sowie 1 Heißgetränk
während des Mittagessens

· 2 Kaffeepausen mit saisonalen Snacks

Buchungsbedingungen
Gültig auf Anfrage und nach Verfügbarkeit für Veranstaltungen ab 
10 Teilnehmern. Die angegebenen Preise verstehen sich inkl. MwSt.

© Thomas Haberland

TAGUNGEN & EVENTS AUF EINEN BLICK



Veranstaltungsräume
PROFESSIONELL TAGEN UND STILVOLL FEIERN
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VINOTHEK BY 
GEISEL I

II

RAUM

 room one 17 18 20 30 – 55 m2 10,10 L x 6,25 B x 3,03 H M

 room two 25 30 25 40 – 62 m2 12,40 L x 4,85 B x 3,03 H M

 room three 12 14 – 20 – 36 m2 6,75 L x  5,40 B x 3,03 H M

 room four 20 27 20 40 – 55 m2 10,90 L x 5,30 B x 2,87 H M

 room five 20 27 20 40 – 57 m2 10,25 L x 5,30 B x 2,87 H M

 room four & five 40 40 65 100 – 112 m2 21,15 L x 5,30 B x 2,87 H M

 Showküche – – – – 14 30 45 m2 9,75 L x  4,60 B x 2,70 H D · CC

 Vinothek by Geisel I -- -- -- -- 50 -- 91 m2 13,00 L x  7,00 B x 3,80 H D · L

 Vinothek by Geisel II – – – – 30 – 38 m2 6,9 L x  5,5 B x 3,80 H D · L

 Vinothek by Geisel I + II -- -- -- -- 80 -- 129 m2 D · L 

 Salon Hubertus – – – – 90 100 162 m2 14,00 L x  12,00 B x 3,10 H D · REC · L

 Bar – – – – – 20 29 m2 9,50 L x  3,00 B x 2,85 H REC

 Lobby – – – – – 60 133 m2 13,50 L x  15,00 B x 4,40 H REC
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