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EINLEITUNG
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GESCHENKGUTSCHEINE

GLUCKSMOMENTE

Uberraschungen sind immer Will-
kommen. Darf es ein Gutschein
sein fur Thre Partnerin, Ihren
Partner - fur die ganze Familie?
‘Wann immer wir Ihnen oder Thren
Liebsten eine Freude bereiten
konnen, tun wir das gerne und
mit aller Aufmerksamkeit. Wir
sind schon gespannt, womit wir
Sie und Ihre Gaste verwohnen und

begeistern durfen.

www.geisel-privathotels.de/gutscheine

Hotelfotografie

Leuchtende

Fotos: Ueno Gourmet;

EINLEITUNG

MICHAEL GEISEL

KULINARIK I1ST KUNST

Wir freuen uns, Thnen mit dem Geisel
Culinarium unsere Highlights des Jahres
zu prasentieren. Ausgewahlte Gourmet-
Events, hochkaratige kurse mit
unseren Sternekdchen und exklusive
Uberraschungen far den feinen
Geschmack erwarten Sie. Bereit, Ihre
Sinne zu verzaubern? Unsere Hotels und
Restaurants machen jeden Moment zum

Erlebnis - neu dabei sind hier u

Herzlichst

CARL GEISEL STEPHAN GEISEL

Stadtresidenz ,BEYOND by Geisel“ direkt
am Marienplatz und das neue Hybrid-
Hotel ,Schwabinger Wahrheit by Geisel.
Ende 2018 nehmen wir Abschied vom
Hotel Konigshof, wie Sie es bisher
kennen - und erwarten sehnsuchtsvoll
seine Neuerdffnung. Ein Grund mehr,
Sie nach allen Regeln unserer Kunst zu

1en. Willkommen im Miunchener
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Karel Boullart
Welche Gewiirze verzaubern den Gaumen ?

Welche Aromamolekiile erreichen unser Gehirn 2

Und wie férdern wir die Ausschiittung von Gliickshormonen?
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24. FEBRUAR 2018, 19 UHR

WINE & DINE —

BURGUND

Ein Glucksfall fur Weinliebhaber: Die

Weine des Familien-Weinguts Domaine

DiE SINNE
UBERRASCHEN

Jean Javillier importieren wir seit dem
Jahrgang 1999. Der Charakter des Winzers

Alain Javillier verbunden mit seinem

Andreas Nestl; Klaus Einwanger; Illustration: thenounproject.com

tiefen Wissen tberrascht uns immer Es gibt Momente, die unver- /,, — \\
wieder aufs Neue. Seine Weine uberzeu- gesslich werden. Weil sie unsere / NEu O\
gen bereits in der klassischen Bourgogne- Sinne beruihren - und nicht mehr ‘ AB JQA(’)I]\EJAR ‘
\ /

Version von selbst: Klarheit und Prézision g . . \ /

loslassen. Freuen Sie sich auf die SAMSTAGS KLASSIKER \\ //
sprechen fur sich. Sein Flaggschiff liegt im i I

° Offenbarungen der deutschen MENU TRADITIONNEL

Meursault, er besitzt aber auch Weinberge

und internationalen Kuiche, auf Geht es Thnen auch so? Es gibt Gerichte, die immer etwas Beson-
im Volnay und Pommard. Werden Sie ein

spannende Tasting-Runden und deres fur uns waren, aber leider in Vergessenheit geraten sind.

Teil seiner wachsenden Fan-Gemeinde und

Zeit fur ein Comeback: Wir riucken diese Klassiker wieder ins

erleben Sie mit uns dieses unvergessliche bezaubernde Verwohn-Abende,

) X . . Tafellicht! Jeden Samstag Mittag kreiert das Gourmet Restaurant
Wine-Dinner. auf Genuss-Highlights, Charity-
Konigshof ein 3-Gang Menu mit traditionellen Gerichten.
Ereignisse und andere Klassiker
Preis EUR 250, - pro Person, Gourmet Restaurant . 5
der Kulinarik. Preis EUR 80, - pro Person, Gourmet Restaurant Konigshof, inklusive

3-Gang Mittagsmendti, einer Flasche Mineralwasser und eines Heifigetrdnks

Konigshof, inkl. 5-Gang Menti, begleitenden

Fotos: Leuchtende Hotelfotografie;

Weinen des Familien-Weinguts Domaine Jean

Javillier, Mineralwasser und Kaffee
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19. APRIL 2018, 18 UHR

RumMm TASTING

Die Geschichte des feinen Unterschieds: Nach Gin und Wodka
ist Rum auf dem besten Weg, die Premium-Welt zu erobern. Die
Konigshof Bar prasentiert IThnen einen Abend lang ausgewahlte
Sorten und die bekanntesten Rumdrinks aus aller Welt. Dabei
tauchen Sie in die Geheimnisse des geschichtstrachtigen Destillats
ein, erfahren was Rhum Agricole, Rum Industriell und Cachaca 18 MALzOTE
unterscheidet und wer zu den wichtigsten Rumproduzenten zahlt.
Naturlich sind Sie herzlich eingeladen, auch selbst zu mixen! Eine

kleine Entdeckerreise fur alle, die Rum lieben und ihn noch besser

kennen lernen wollen.

Preis EUR 95,- pro
Person, Kénigshof Bar,

inkl. Rumcocktails,

Mineralwasser,

Snacks durch unseren
Kiichenchef Martin

Fauster und einer

‘ 1 VI\ \\
/ m“\\
/

n"f’"" ||‘
' ”“ ” m
“‘.;[l

il

Preis EUR 149, - pro Person, Gourmet Restaurant

| |

Konigshof, inklusive 4-Gang Menti, Aperitif,

" ""]l,

lihu ‘ mll"

Rezeptmappe einer Flasche Mineralwasser und eines

‘Ilv

lit i

Heifgetrdnks

l il
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AB JANUAR 2018

WUNScH DIrR WAS

Klassiker zum Abschied: Als zusatzlichen
08. JULI 2018, 13 UHR

FAUSTER & FRIENDS

Service bieten wir ab Januar 2018 die
groflen Klassiker der franzosischen und

Bereits zum 12. Mal ist das Gourmet Geld fur einen guten Zweck zu sammeln. Preis EUR 295,- pro europiischen Kiiche zur Vorbestellung

Restaurant Konigshof Treffpunkt fiur Lassen Sie sich nach allen Regeln der Person, Gourmet an. Mit etwa zwei Wochen Vorlauf kénnen

Restaurant Konigshof,

international ausgezeichnete Kichen- Kochkunst und mit edlen Tropfen Sie Thre Lieblingsgerichte wéhlen. Loup

inklusive Live-
chefs. Eine Kuchenparty, die Genuss- vewoOhnen. Seitdem wir vor 11 Jahren Cooking, Champag- de mer, Kalbsniere im Fettmantel, Crépe
Highlight und Charity-Ereignis zugleich dieses Event ins Leben gerufen  ner, Wein, Mineral- Suzette oder eine andere Verlockung. Wir

ist. Am Sonntag, den O08. Juli, laden haben, konnten bereits mehr als wasser und Kaffee hoffen, dass wir IThnen damit den Abschied

wir  zu einem auflergewohnlichen  290.000 Euro fur soziale Einrichtungen bis zur Wiedereroffnung etwas erleichtern

Nachmittag im Hotel Koénigshof, um  gespendet werden. kénnen.




EVENTS & SPECIALS

25. - 29. JULI 2018

THE GARDEN TABLE III

Im Kosmos der Aromen: Diese Exkursion
entfiuhrt Sie in die Schatzkammer von
Tohru Nakamura und seinem Team vom
Werneckhof by Geisel - dorthin, wo die
feinsten Krauter gedeihen. In der
Gértnerei von Johannes Schwarz in
Johanneskichen werden die Géste mit
einem sensationellen Menu verwohnt, in-
mitten von Bluten, Kriautern und beson-

deren Gemtusesorten. Nach dem Motto

,from garden to table” durfen Ihre Sinne
im Reich der Aromen schwelgen. Dabei
sorgt das weitldufige Gewdchshaus fur eine

inspirierende Atmosphére.

Preis EUR 295, - pro Person, tdglich vom 25. -
29. Juli, Gdrtnerei Johanneskirchen, Beginn in
Johanneskirchen: Mittwoch - Samstag ab 18:30
Uhr, Sonntag ab 14:00 Uhr, inkl. Aperitif, Menti,
begleitenden Weinen, Mineralwasser, Kaffee

sowie Shuttleservice ab dem Hotel Kénigshof

EVENTS & SPECIALS
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05. AUGUST 2018, 18 UHR

WHITE NIGHT
DINNER

Sommerbriseinder Stadt: Nachdem grofien
Erfolg bei der Premiere 2017 heifit es
auch an diesem Abend wieder im anna
restaurant: Dresscode — weify! Unsere lange
Tafel auf der Terrasse ladt ein zum
white night dinner. Ob festlich oder leger,
zu zweit, mit Freunden oder mit der
ganzen Familie: Hier treffen sich Eleganz
und Esprit in einer Leichtigkeit, die diesen
Abend unvergesslich macht. Weine kénnen
gerne wieder selber mitgebracht werden
und eine kleine Auswahl gibt‘s bei uns auf

der Karte zum kleinen Preis.

Bei Schlechtwetter alternativ am 12. August. Auf
der Terrasse des anna restaurants. Weine konnen
selbst mitgebracht werden, Speisen und weitere
Getrdnke werden a la carte angeboten. Bitte

unter dem Stichwort ,White night* reservieren.
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GEISELS WEINGALERIE

GENUSSTREFF

Etwa einmal pro Monat laden wir zur

Weinverkostung in die Geisels Weingalerie.

Aktuelle Termine unter:

www.geiselsweingalerie.de f GeiselsWeingalerie

EVENTS & SPECIALS

13. OKTOBER 2018, 19 UHR

WINE & DINE — BORDEAUX

Junge Bordeaux, die wahre Grofle zeigen.
Die Familie Magrez besitzt im Bordelais
folgende  Weingluter: Chateau Pape
Clement (Pessac Leognan), Chateau
Fombrauge (St. Emilion Grand Cru),
Chateau Tour Canet (Haut Médoc) und
Chateau Haut Peyraguet (Sauternes).
Die Verantwortung bei der
Weinbereitung tragt kein
geringerer als M. Rolland.
Entdecken Sie mit uns die
Geschmacksvielfalt der einzel-
nen Chateaus verbunden mit

der Kuiche von Martin Fauster.

Preis EUR 350,- pro Person, \

\
\
N

Gourmet Restaurant Konigshof, \}M
v :
inkl. 5-Gang Mendi, begleitenden \ A §Eu:‘h
\ W
Weinen des Familien-Weinguts N\ AN

N }\\E\E\e
Magrez im Bordelais, Mineralwasser
und Kaffee
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Andreas Nestl; Leuchtende Hotelfotografie

Fotos

om

Shutterstock.c

n: makar

otos: zakiroff

;

EVENTS & SPECIALS
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14. OKTOBER 2018

Hora CociNA - VIvA ESPECIAL

Wenn Gastgeber Robert Zeller und
Kuchenchef Thomas Kahl in ihrer
Showktiche loslegen, liegt spanisches
Temperament in der Luft. Atmen Sie
tief durch! Auf den Tellern landen
Tapas & Tortillas, Gazpacho & Calamares,
Pimientos & Paella sowie andere National-

speisen, in den Glasern dazu passend

ausgesuchte Tropfen aus dem Konigreich
im Stiden. Freuen Sie sich auf eine Kuichen-
party, die Sie in feurige und charakter-

starke Welten entfihren wird.

Preis EUR 169, - pro Person, Showktiche Excelsior
by Geisel, inklusive Finderfood, Aperitif, Wein,

Mineralwasser und Kaffee
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10. NOVEMBER 2018, 19 UHR

BURGUNDER & TRUFFEL

Auch fur verwdhnte Gaumen ist dieser
Abend im Gourmet Restaurant Konigs-
hof ein besonderes Erlebnis: Wenn sich
Burgunder & Truffel hier treffen, gera-
ten selbst Kenner ins Schwiarmen. Martin
Fauster bringt die feinen Aromen der

Knollen in einem 5-Gang Menu gekonnt

zur Wirkung, widhrend unser Sommelier
Stéphane Thuriot mit feinen Tropfen aus
dem Burgund fur die richtige Weinbeglei-
tung sorgt. Der ebenso aufmerksame wie
unaufdringliche Service unter Simon Adam
macht dieses begehrte Gourmet-Event zu

einer rundum gelungenen Komposition.

Preis EUR 650, - pro

Person, Gourmet

Restaurant Konigshof,

inkl. 5-Gang Triiffel-
menti, Weinen aus
dem Burgund,
Aperitif, Mineral-

wasser und Kaffee

EVENTS & SPECIALS

EVENTS & SPECIALS

31. DEZEMBER 2018, SILVESTER

GUTES NEUES JAHR

Feiern Sie die letzten Stunden des Jahres
2018 mit einem exklusiven Galadinner
unseres Sternekochs Martin Fauster
im  Gourmet Restaurant Ko6nigshof
oder verabschieden Sie das Jahr tra-
ditionell in der Vinothek by Geisel.
Wer es etwas extravaganter mag und
eine Vorliebe fiir die Uberraschungs-
kunst der asiatischen Kuche hat, fur den
ist unser anna restaurant & bar mit
seinem stilvollen Ambiente genau die
richtige Location. Sie schwiarmen fur die
innovative Sternekiiche mit japanischen
Aromen? Dann freut sich Tohru Nakamura
mit seinem Team im Werneckhof by Geisel
darauf, Ihnen die Silvesternacht zum

Erlebnis zu machen.

SEITE 19

Am 31. Dezember in
allen Restaurants der
Geisel Privathotels.
Weitere Informationen
unter www.geisel-
privathotels.de/

silvester



BEI MEISTERN
IN DIE LEHRE
GEHEN

Sie wollen Ihre Géaste selbst ver-
wohnen? Thre Liebsten zuhause
mit einem auffergewodhnlichen
Menu verzaubern? Dann schauen
Sie unseren Kichenchefs tiber die
Schulter — holen Sie sich frische
Inspiration und die geheimen
Kniffe der Experten.

Es wird sich lohnen!
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02. FEBRUAR 2018, 09 UHR

BrAack MAGIcC
WONDER

Schwarzer Triuiffel ist eine Offenbarung fur
die Geschmacksknospen - und der Star
unter den Edelpilzen. Martin Fauster und

seinTeamverratenIhnen fiunfverschiedene

Zubereitungsarten der edlen Knolle 22. JULI 2018, 09 UHR
und kredenzen mit Ihnen ausgewdhlte KO CHEN FUR AN GEBER

Spezialititen, die den Gaumen in Ekstase

. Sie lieben hochwertige Zutaten - und wollen Thre Gaste stilsicher  Preis EUR 145,- pro
versetzen werden. Jedes einzelne Gramm .
. . B beeindrucken, ohne sich deshalb in stundenlangen Vorbereitun- Person, Showktiche
ein kostbarer Genuss. Ein Kochkurs fur Excelsior by Geisel,
gen zu verlieren? In diesem Kochkurs erfahren Sie, wie's geht. | .

Entdeckernaturen! inkl. Fruhsttick im

Christof Lobnig, Kuchenchef vom anna restaurant & bar, anna restaurant & bar.

Preis EUR 380,- pro Person, Showkiiche zeigt Thnen anhand ausgefallener Speisen und Getranke, 4-Gang Ment, beglei-
Excelsior by Geisel, inkl. Friihstiicks-Buffet im wie Sie Thre Freunde {berraschen und verwdhnen und tenden Weinen, Aperitif,
Gourmet Restaurant Kénigshof, 4-Gang . . . Mineralwasser,

. . . . . mit welchen Kunstgriffen und Effekten Sie besonderes Erstaunen .
Triiffelmenti, begleitenden Weinen, Mineral- Kaffee, Kochschiirze

wasser, Kochschiirze und Rezeptmappe auslosen! und Rezeptmappe



ENJOY RESPONSIBLY - WWW.MASSVOLL-GENIESSEN.DE

ANZEIGE

PLENITUDE DEUXIEME P2 DEEPER AND BEYOND

When Dom Pérignon blesses its Vintage with a second life.

SEITE 25

09. DEZEMBER 2018

KNIGGE FUR DIE
KLEINEN GENIESSER

Kinder an die Tafel: Leckere Uberra-
schung in der Vorweihnachtszeit:

Auf Wunsch vieler Stammgéste

laden wir kleine Geniefler auf

eine Entdeckerrunde in den

Konigshof ein. Es beginnt mit einem
Kindermend, bei dem wir [Ihre
kleinen Lieblinge auf unterhaltsame Weise
in die Geheimnisse der Tischmanieren
einweihen. Anschliefend basteln sie zu-
sammen mit unserer Chef Patissiére Gabi
Taubenheim zuerst ein Lebkuchenhaus,
welches fur die Aktion ,Kinder helfen
Kindern“ gespendet wird. Danach darf
jedes Kind sein eigenes  kleines
Lebkuchenhaus mit Leckereien verzieren

und mit nach Hause nehmen.

Preis EUR 125, -

pro Person, Gourmet

Restaurant Konigshof,
inkl. 4-Gang Kinder-

menti, Mineralwasser,
Sdften und eines klei-
nen, selbst verzierten,

Lebkuchenhauses
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GRUND ZUR
FREUDE

Es gibt Anldsse und Abende,
die in jeder Hinsicht das
Besondere verdienen. Ob
Geburtstags-, Hochzeits-,
Weihnachtsfeier oder Firmen-
jubildum - die Geisel Privathotels
schaffen den passenden Rahmen

fur Ihre Feier.

Foto: Hilke Opelt
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HERZLICH WILLKOMMEN

WIR FUHREN IHRE FEIER
ZUM ERFOLG

Im Sterne-Restaurant Konigshof bieten wir Ihnen elegante Raum-
lichkeiten fur Gruppen von 10 bis 100 Personen, im Excelsior by
Geisel stellen wir Ihnen fur Ihr Event unsere Showkuiche zur Ver-
figung - und unser Restaurant Werneckhof by Geisel ist nicht nur
ein Gourmettempel ersten Ranges, sondern auch ganz in der Nahe
des Standesamtes in der Mandelstrafle in Schwabing gelegen. Wo
immer Sie feiern méchten, wir freuen uns jetzt schon darauf, Sie
perdnlich bei uns begrufien zu dirfen. Lassen Sie sich von unseren

Bankettprofis beraten.

Julia Hartl
Bankettleitung

+49 (0) 89 55 137 8140

bankett@geisel-privathotels.de



SEITE 28

GEISEL NEWS GEISEL NEWS

SEITE 29

Wenn wir uns nicht in irgendeiner Weise

weiterentwickeln, dann hitten wir schon lange  keine Tradition mehr, dann wiren wir einfach

nicht mehr da. Man kann das Gute aus den alten Zeiten mitnehmen, aber man muss sich auch den

neuen Aspekten offen zeigen.«

Familie Geisel
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GEISEL NEWS

STADTRESIDENZ AM MARIENPLATZ

BEYOND BY GEISEL

So haben Sie Miunchens Herz noch nie
erobert. In unserer Luxus-Stadtresidenz
direkt am Marienplatz werden Sie sich wie
zu Hause fuhlen. 19 hochwertig ausge-
stattete Zimmer und Suiten machen
das BEYOND by Geisel zur grofiten
Suite Minchens mit rund 1.000 m?*
Panoramafenster eré6ffnen den Blick tber
die Dacher der Stadt und der 24-Stunden-
Concierge-Service und Kulinarik-Paket
lassen jeden Aufenthalt zum Erlebnis

werden.

Tipp: Testen Sie das BEYOND-Konzept mit
einem unserer Angebote. Z.B. Dine & Shine:

2 Ubernachtungen und Kulinarik-Paket im
BEYOND by Geisel, 8 Gidnge-Menti im Gourmet
Restaurant Konigshof inkl. Wein & Aperitif,

7 Gdnge-Menti im Werneckhof by Geisel inkl.
Wein, Transfer. Weitere Informationen unter

www.beyond-muc.de

Marc Oeder

Fotos:

GEISEL NEWS

AUGEN ZUM
LEUCHTEN
BRINGEN

Munchens Gaste Uilberraschen

ist seit jeher unsere Leidenschaft.

Jetzt schlagen wir mit zwei
neuen Hausern unser néchstes
Kapitel auf. Geisel Privathotels -
faszinierender und unver-

wechselbarer denn je!

SEITE 31
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/ NEU
HYBRID-HOTEL IN SCHWABING “ AB 2018 "‘
SCHWABINGER WAHRHEIT NS

Anfang 2018 ero6ffnen wir in der Hohenzollernstrafe die
Schwabinger Wahrheit, ein Hybrid-Hotel mit 81 Zimmern und
Suiten in einem Design, das lokale Bezuige schafft. Fir Akzente
sorgen: Der gemiutliche Lounge- und Barbereich, ein Restaurant
mit Streetfood-Konzept und der moderne Fitnessbereich mit
Outdoor-Jacuzzi. Zudem wird es einige Schlafkojen geben -mit TV,

abschlieffbarem Kofferfach und Badabteil.

Weitere Informationen in Kiirze auf www.schwabinger-wahrheit.de



GEISEL

PRIVATHOTELS

3
HOTEL %[GSHOF EXCELSIOR @ BEVOND

anna hotel

RESTAURANT
KONIGSHOF VINOTHEK anna restaurant & bar

¥ A\ W

WERNECKHOF
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GEISELS WEINGALERIE

Elisenstrafe 3 - D - 80335 Miinchen - Tel+49 (0) 89551378140 - Fax+49 (0) 89 55137 8174

bankett@geisel-privathotels.de - www.geisel-privathotels.de

Anderungen vorbehalten



