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G E S C H E N K G U T S C H E I N E

Glücksmomente
Überraschungen sind immer Will-

kommen. Darf es ein Gutschein 

sein für Ihre Partnerin, Ihren  

Partner – für die ganze Familie? 

Wann immer wir Ihnen oder Ihren  

Liebsten eine Freude bereiten  

können, tun wir das gerne und 

mit aller Aufmerksamkeit. Wir 

sind schon gespannt, womit wir 

Sie und Ihre Gäste verwöhnen und  

begeistern dürfen.

www.geisel-privathotels.de/gutscheine

S E I T E  3S E I T E  2 E I N L E I T U N G

Wir freuen uns, Ihnen mit dem Geisel 

Culinarium unsere Highlights des Jahres 

zu präsentieren. Ausgewählte Gourmet-

Events, hochkarätige Kochkurse mit 

unseren Sterneköchen und exklusive 

Überraschungen für den feinen 

Geschmack erwarten Sie. Bereit, Ihre 

Sinne zu verzaubern? Unsere Hotels und 

Restaurants machen jeden Moment zum 

Erlebnis – neu dabei sind hier unsere 

Stadtresidenz „BEYOND by Geisel“ direkt 

am Marienplatz und das neue Hybrid- 

Hotel „Schwabinger Wahrheit by Geisel“.  

Ende 2018 nehmen wir Abschied vom 

Hotel Königshof, wie Sie es bisher 

kennen – und erwarten sehnsuchtsvoll 

seine Neueröffnung. Ein Grund mehr, 

Sie nach allen Regeln unserer Kunst zu 

verwöhnen. Willkommen im Münchener 

Genusshimmel.

Herzlichst

C A R L  G E I S E LM I C H A E L  G E I S E L S T E P H A N  G E I S E L

E I N L E I T U N G

E I N L E I T U N G  

Kulinarik ist Kunst 

S E I T E  3
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Karel Boullart

»Glück ist ein kurzer Genuss        .               und eine lange Erinnerung.«

Welche Gewürze verzaubern den Gaumen?  

Welche Aromamoleküle erreichen unser Gehirn?  

Und wie fördern wir die Ausschüttung von Glückshormonen?

E V E N T S  &  S P E C I A L S
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2 4 .  F E B R U A R  2 0 1 8 ,  1 9  U H R 

Wine & Dine –
Burgund
Ein Glücksfall für Weinliebhaber: Die  

Weine des Familien-Weinguts Domaine 

Jean Javillier importieren wir seit dem 

Jahrgang 1999. Der Charakter des Winzers  

Alain Javillier verbunden mit seinem  

tiefen Wissen überrascht uns immer  

wieder aufs Neue. Seine Weine überzeu-

gen bereits in der klassischen Bourgogne- 

Version von selbst: Klarheit und Präzision 

sprechen für sich. Sein Flaggschiff liegt im 

Meursault, er besitzt aber auch Weinberge 

im Volnay und Pommard. Werden Sie ein 

Teil seiner wachsenden Fan-Gemeinde und 

erleben Sie mit uns dieses unvergessliche 

Wine-Dinner.

Preis EUR 250,- pro Person, Gourmet Restaurant 

Königshof, inkl. 5-Gang Menü, begleitenden 

Weinen des Familien-Weinguts Domaine Jean 

Javillier, Mineralwasser und Kaffee

E V E N T S  &  S P E C I A L S

S A M S T A G S  K L A S S I K E R 

Menu traditionnel 
Geht es Ihnen auch so? Es gibt Gerichte, die immer etwas Beson-

deres für uns waren, aber leider in Vergessenheit geraten sind. 

Zeit für ein Comeback: Wir rücken diese Klassiker wieder ins  

Tafellicht! Jeden Samstag Mittag kreiert das Gourmet Restaurant 

Königshof ein 3-Gang Menü mit traditionellen Gerichten. 

Preis EUR 80,- pro Person, Gourmet Restaurant Königshof, inklusive 

3-Gang Mittagsmenü, einer Flasche Mineralwasser und eines Heißgetränks 

E V E N T S  &  S P E C I A L S 

Die Sinne  
überraschen 
Es gibt Momente, die unver-

gesslich werden. Weil sie unsere 

Sinne berühren – und nicht mehr 

loslassen. Freuen Sie sich auf die 

Offenbarungen der deutschen 

und internationalen Küche, auf 

spannende Tasting-Runden und 

bezaubernde Verwöhn-Abende, 

auf Genuss-Highlights, Charity- 

Ereignisse und andere Klassiker 

der Kulinarik.

N E U

AB JANUAR 
2018

E V E N T S  &  S P E C I A L S



Die Geschichte des feinen Unterschieds: Nach Gin und Wodka 

ist Rum auf dem besten Weg, die Premium-Welt zu erobern. Die 

Königshof Bar präsentiert Ihnen einen Abend lang ausgewählte 

Sorten und die bekanntesten Rumdrinks aus aller Welt. Dabei  

tauchen Sie in die Geheimnisse des geschichtsträchtigen Destillats 

ein, erfahren was Rhum Agricole, Rum Industriell und Cachaça 

unterscheidet und wer zu den wichtigsten Rumproduzenten zählt. 

Natürlich sind Sie herzlich eingeladen, auch selbst zu mixen! Eine 

kleine Entdeckerreise für alle, die Rum lieben und ihn noch besser 

kennen lernen wollen.

Preis EUR 95,- pro 

Person, Königshof Bar, 

inkl. Rumcocktails,  

Mineralwasser, 

Snacks durch unseren 

Küchenchef Martin 

Fauster und einer 

Rezeptmappe 

1 9 .  A P R I L  2 0 1 8 ,  1 8  U H R

Rum Tasting

S E I T E  10 A N Z E I G E

E V E N T S  &  S P E C I A L S

1 3 .  M A I  2 0 1 8 

Muttertag - Zeit zum 
Loslassen
Das schönste Geschenk für jede Mutter? 

Einfach mal verwöhnen lassen. Reser-

vieren Sie bis 8. Mai unter dem Stichwort 

„Muttertag“ und genießen Sie ein 4-Gang-

Lunch Menü unseres Sternekochs Martin 

Fauster.

Preis EUR 149,- pro Person, Gourmet Restaurant 

Königshof, inklusive 4-Gang Menü, Aperitif, 

einer Flasche Mineralwasser und eines 
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Wünsch Dir Was 
Klassiker zum Abschied: Als zusätzlichen 

Service bieten wir ab Januar 2018 die  

großen Klassiker der französischen und 

europäischen Küche zur Vorbestellung 

an. Mit etwa zwei Wochen Vorlauf können 

Sie Ihre Lieblingsgerichte wählen. Loup 

de mer, Kalbsniere im Fettmantel, Crêpe 

Suzette oder eine andere Verlockung. Wir 

hoffen, dass wir Ihnen damit den Abschied 

bis zur Wiedereröffnung etwas erleichtern 

können.

S E I T E  13S E I T E  12

Bereits zum 12. Mal ist das Gourmet  

Restaurant Königshof Treffpunkt für 

international ausgezeichnete Küchen- 

chefs. Eine Küchenparty, die Genuss- 

Highlight und Charity-Ereignis zugleich  

ist. Am Sonntag, den 08. Juli, laden  

wir zu einem außergewöhnlichen  

Nachmittag im Hotel Königshof, um  

Geld für einen guten Zweck zu sammeln.  

Lassen Sie sich nach allen Regeln der  

Kochkunst und mit edlen Tropfen  

vewöhnen. Seitdem wir vor 11 Jahren  

dieses Event ins Leben gerufen  

haben, konnten bereits mehr als  

290.000 Euro für soziale Einrichtungen  

gespendet werden.

Preis EUR 295,- pro 

Person, Gourmet 

Restaurant Königshof, 

inklusive Live- 

Cooking, Champag-

ner, Wein, Mineral-

wasser und Kaffee

0 8 .  J U L I  2 0 1 8 ,  1 3  U H R

Fauster & Friends

E V E N T S  &  S P E C I A L S E V E N T S  &  S P E C I A L S

F
o

to
s:

 H
il

k
e

 O
p

e
lt

; 
Il

lu
st

ra
ti

o
n

: 
C

a
n

ic
u

la
/S

h
u

tt
e

rs
to

ck
.c

o
m

S E I T E  13



2 5 .  –  2 9 .  J U L I  2 0 1 8 

The Garden Table III
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White Night  
Dinner
Sommerbrise in der Stadt: Nach dem großen 

Erfolg bei der Premiere 2017 heißt es 

auch an diesem Abend wieder im anna  

restaurant: Dresscode – weiß! Unsere lange  

Tafel auf der Terrasse lädt ein zum  

white night dinner. Ob festlich oder leger,  

zu zweit, mit Freunden oder mit der  

ganzen Familie: Hier treffen sich Eleganz 

und Esprit in einer Leichtigkeit, die diesen 

Abend unvergesslich macht. Weine können 

gerne wieder selber mitgebracht werden 

und eine kleine Auswahl gibt‘s bei uns auf 

der Karte zum kleinen Preis.

Bei Schlechtwetter alternativ am 12. August. Auf 

der Terrasse des anna restaurants. Weine können 

selbst mitgebracht werden, Speisen und weitere 

Getränke werden à la carte angeboten. Bitte 

unter dem Stichwort „White night“ reservieren.

S E I T E  15S E I T E  14 E V E N T S  &  S P E C I A L S E V E N T S  &  S P E C I A L SS E I T E  14

Im Kosmos der Aromen: Diese Exkursion  

entführt Sie in die Schatzkammer von  

Tohru Nakamura und seinem Team vom  

Werneckhof by Geisel – dorthin, wo die  

feinsten Kräuter gedeihen. In der  

Gärtnerei von Johannes Schwarz in  

Johanneskichen werden die Gäste mit  

einem sensationellen Menü verwöhnt, in-

mitten von Blüten, Kräutern und beson-

deren Gemüsesorten. Nach dem Motto 

„from garden to table“ dürfen Ihre Sinne 

im Reich der Aromen schwelgen. Dabei 

sorgt das weitläufige Gewächshaus für eine  

inspirierende Atmosphäre.

Preis EUR 295,- pro Person, täglich vom 25. – 

29. Juli, Gärtnerei Johanneskirchen, Beginn in 

Johanneskirchen: Mittwoch – Samstag ab 18:30 

Uhr, Sonntag ab 14:00 Uhr, inkl. Aperitif, Menü, 

begleitenden Weinen, Mineralwasser, Kaffee 

sowie Shuttleservice ab dem Hotel Königshof



Junge Bordeaux, die wahre Größe zeigen.  

Die Familie Magrez besitzt im Bordelais  

folgende Weingüter: Château Pape  

Clement (Pessac Leognan), Château  

Fombrauge (St. Émilion Grand Cru),  

Château Tour Canet (Haut Médoc) und

Château Haut Peyraguet (Sauternes).  

Die Verantwortung bei der 

Weinbereitung trägt kein  

geringerer als M. Rolland.  

Entdecken Sie mit uns die  

Geschmacksvielfalt der einzel- 

nen Châteaus verbunden mit 

der Küche von Martin Fauster.

Preis EUR 350,- pro Person, 

Gourmet Restaurant Königshof, 

inkl. 5-Gang Menü, begleitenden 

Weinen des Familien-Weinguts 

Magrez im Bordelais, Mineralwasser 

und Kaffee

1 3 .  O K T O B E R  2 0 1 8 ,  1 9  U H R

Wine & Dine – Bordeaux

Wenn Gastgeber Robert Zeller und  

Küchenchef Thomas Kahl in ihrer  

Showküche loslegen, liegt spanisches  

Temperament in der Luft. Atmen Sie 

tief durch! Auf den Tellern landen  

Tapas & Tortillas, Gazpacho & Calamares,  

Pimientos & Paella sowie andere National- 

speisen, in den Gläsern dazu passend  

ausgesuchte Tropfen aus dem Königreich 

im Süden. Freuen Sie sich auf eine Küchen-

party, die Sie in feurige und charakter- 

starke Welten entführen wird.

Preis EUR 169,- pro Person, Showküche Excelsior 

by Geisel, inklusive Finderfood, Aperitif, Wein, 

Mineralwasser und Kaffee

1 4 .  O K T O B E R  2 0 1 8 

Hola Cocina - Viva Especial

S E I T E  17S E I T E  16 E V E N T S  &  S P E C I A L S

M O N A T L I C H 

Genusstreff
Etwa einmal pro Monat laden wir zur  

Weinverkostung in die Geisels Weingalerie. 

Aktuelle Termine unter:  

www.geiselsweingalerie.de       GeiselsWeingalerie

E V E N T S  &  S P E C I A L SS E I T E  16
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Auch für verwöhnte Gaumen ist dieser 

Abend im Gourmet Restaurant Königs-

hof ein besonderes Erlebnis: Wenn sich 

Burgunder & Trüffel hier treffen, gera-

ten selbst Kenner ins Schwärmen. Martin  

Fauster bringt die feinen Aromen der 

Knollen in einem 5-Gang Menü gekonnt 

zur Wirkung, während unser Sommelier 

Stéphane Thuriot mit feinen Tropfen aus 

dem Burgund für die richtige Weinbeglei-

tung sorgt. Der ebenso aufmerksame wie 

unaufdringliche Service unter Simon Adam 

macht dieses begehrte Gourmet-Event zu 

einer rundum gelungenen Komposition.

Preis EUR 650,- pro 

Person, Gourmet 

Restaurant Königshof, 

inkl. 5-Gang Trüffel- 

menü, Weinen aus 

dem Burgund,  

Aperitif, Mineral- 

wasser und Kaffee

1 0 .  N O V E M B E R  2 0 1 8 ,  1 9  U H R

Burgunder & Trüffel

E V E N T S  &  S P E C I A L SE V E N T S  &  S P E C I A L S

3 1 .  D E Z E M B E R  2 0 1 8 ,  S I L V E S T E R 

Gutes Neues Jahr
Feiern Sie die letzten Stunden des Jahres 

2018 mit einem exklusiven Galadinner  

unseres Sternekochs Martin Fauster  

im Gourmet Restaurant Königshof 

oder verabschieden Sie das Jahr tra-

ditionell in der Vinothek by Geisel. 

Wer es etwas extravaganter mag und 

eine Vorliebe für die Überraschungs-

kunst der asiatischen Küche hat, für den  

ist unser anna restaurant & bar mit  

seinem stilvollen Ambiente genau die 

richtige Location. Sie schwärmen für die 

innovative Sterneküche mit japanischen 

Aromen? Dann freut sich Tohru Nakamura 

mit seinem Team im Werneckhof by Geisel  

darauf, Ihnen die Silvesternacht zum  

Erlebnis zu machen.

Am 31. Dezember in 

allen Restaurants der 

Geisel Privathotels. 

Weitere Informationen 

unter www.geisel- 

privathotels.de/

silvester

E V E N T S  &  S P E C I A L S S E I T E  19
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K O C H K U R S E 

Bei Meistern 
in die Lehre 

gehen 
Sie wollen Ihre Gäste selbst ver-

wöhnen? Ihre Liebsten zuhause 

mit einem außergewöhnlichen 

Menü verzaubern? Dann schauen 

Sie unseren Küchenchefs über die 

Schulter – holen Sie sich frische 

Inspiration und die geheimen 

Kniffe der Experten.  

Es wird sich lohnen!

K O C H K U R S E K O C H K U R S E



Schwarzer Trüffel ist eine Offenbarung für 

die Geschmacksknospen – und der Star  

unter den Edelpilzen. Martin Fauster und 

sein Team verraten Ihnen fünf verschiedene 

Zubereitungsarten der edlen Knolle  

und kredenzen mit Ihnen ausgewählte 

Spezialitäten, die den Gaumen in Ekstase  

versetzen werden. Jedes einzelne Gramm  

ein kostbarer Genuss. Ein Kochkurs für  

Entdeckernaturen!

Preis EUR 380,- pro Person, Showküche  

Excelsior by Geisel, inkl. Frühstücks-Buffet im 

Gourmet Restaurant Königshof, 4-Gang  

Trüffelmenü, begleitenden Weinen, Mineral- 

wasser, Kochschürze und Rezeptmappe

0 2 .  F E B R U A R  2 0 1 8 ,  0 9  U H R

Black Magic  
Wonder

Sie lieben hochwertige Zutaten – und wollen Ihre Gäste stilsicher  

beeindrucken, ohne sich deshalb in stundenlangen Vorbereitun- 

gen zu verlieren? In diesem Kochkurs erfahren Sie, wie‘s geht.  

Christof Lobnig, Küchenchef vom anna restaurant & bar,  

zeigt Ihnen anhand ausgefallener Speisen und Getränke, 

wie Sie Ihre Freunde überraschen und verwöhnen und  

mit welchen Kunstgriffen und Effekten Sie besonderes Erstaunen 

auslösen!

Preis EUR 145,- pro 

Person, Showküche 

Excelsior by Geisel,  

inkl. Frühstück im 

anna restaurant & bar, 

4-Gang Menü, beglei-

tenden Weinen, Aperitif, 

Mineralwasser,  

Kaffee, Kochschürze  

und Rezeptmappe

2 2 .  J U L I  2 0 1 8 ,  0 9  U H R

Kochen für Angeber

S E I T E  23S E I T E  22 K O C H K U R S E
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Kinder an die Tafel: Leckere Überra-

schung in der Vorweihnachtszeit: 

Auf Wunsch vieler Stammgäste  

laden wir kleine Genießer auf 

eine Entdeckerrunde in den  

Königshof ein. Es beginnt mit einem  

Kindermenü, bei dem wir Ihre  

kleinen Lieblinge auf unterhaltsame Weise  

in die Geheimnisse der Tischmanieren  

einweihen. Anschließend basteln sie zu-

sammen mit unserer Chef Pâtissière Gabi 

Taubenheim zuerst ein Lebkuchenhaus, 

welches für die Aktion „Kinder helfen  

Kindern“ gespendet wird. Danach darf  

jedes Kind sein eigenes kleines  

Lebkuchenhaus mit Leckereien verzieren 

und mit nach Hause nehmen.

0 9 .  D E Z E M B E R  2 0 1 8 

Knigge für die 
kleinen Genießer

Preis EUR 125,-  

pro Person, Gourmet 

Restaurant Königshof, 

inkl. 4-Gang Kinder-

menü, Mineralwasser, 

Säften und eines klei-

nen, selbst verzierten, 

Lebkuchenhauses

S E I T E  25
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P R I V A T E  F E I E R N 

Grund zur 
Freude 

Es gibt Anlässe und Abende,  

 die in jeder Hinsicht das  

Besondere verdienen. Ob  

Geburtstags-, Hochzeits-, 

Weihnachtsfeier oder Firmen- 

jubiläum – die Geisel Privathotels 

schaffen den passenden Rahmen 

für Ihre Feier.

Im Sterne-Restaurant Königshof bieten wir Ihnen elegante Räum-

lichkeiten für Gruppen von 10 bis 100 Personen, im Excelsior by 

Geisel  stellen wir Ihnen für Ihr Event unsere Showküche zur Ver-

fügung – und unser Restaurant Werneckhof by Geisel ist nicht nur 

ein Gourmettempel ersten Ranges, sondern auch ganz in der Nähe 

des Standesamtes in der Mandelstraße in Schwabing gelegen. Wo 

immer Sie feiern möchten, wir freuen uns jetzt schon darauf, Sie 

perönlich bei uns begrüßen zu dürfen. Lassen Sie sich von unseren 

Bankettprofis beraten. 

Julia Härtl
Bankettleitung

+49 (0) 89 55 137 8140 
bankett@geisel-privathotels.de

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N

Wir führen Ihre Feier  
zum Erfolg
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Familie Geisel

»
G E I S E L  N E W S

Tradition geht nicht ohne Innova   tion. Wenn wir uns nicht in irgendeiner Weise 

weiterentwickeln, dann hätten wir schon lange   keine Tradition mehr, dann wären wir einfach  

nicht mehr da. Man kann das Gute aus den alten     Zeiten mitnehmen, aber man muss sich auch den 

neuen Aspekten offen zeigen.«

G E I S E L  N E W S
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S T A D T R E S I D E N Z  A M  M A R I E N P L A T Z 

BEYOND by Geisel
So haben Sie Münchens Herz noch nie 

erobert. In unserer Luxus-Stadtresidenz 

direkt am Marienplatz werden Sie sich wie  

zu Hause fühlen. 19 hochwertig ausge-

stattete Zimmer und Suiten machen 

das BEYOND by Geisel zur größten 

Suite Münchens mit rund 1.000 m². 

Panoramafenster eröffnen den Blick über 

die Dächer der Stadt und der 24-Stunden-

Concierge-Service und Kulinarik-Paket 

lassen jeden Aufenthalt zum Erlebnis 

werden. 

 

Tipp: Testen Sie das BEYOND-Konzept mit 

einem unserer Angebote. Z.B. Dine & Shine: 

2 Übernachtungen und Kulinarik-Paket im 

BEYOND by Geisel, 8 Gänge-Menü im Gourmet 

Restaurant Königshof inkl. Wein & Aperitif, 

7 Gänge-Menü im Werneckhof by Geisel inkl. 

Wein, Transfer. Weitere Informationen unter 

www.beyond-muc.de

G E I S E L  N E W S

H Y B R I D - H O T E L  I N  S C H W A B I N G

Schwabinger Wahrheit
Anfang 2018 eröffnen wir in der Hohenzollernstraße die  

Schwabinger Wahrheit, ein Hybrid-Hotel mit 81 Zimmern und  

Suiten in einem Design, das lokale Bezüge schafft. Für Akzente  

sorgen: Der gemütliche Lounge- und Barbereich, ein Restaurant  

mit Streetfood-Konzept und der moderne Fitnessbereich mit  

Outdoor-Jacuzzi. Zudem wird es einige Schlafkojen geben – mit TV, 

abschließbarem Kofferfach und Badabteil. 

Weitere Informationen in Kürze auf www.schwabinger-wahrheit.de

G E I S E L  N E W S 

Augen zum 
Leuchten 
bringen

Münchens Gäste überraschen  

ist seit jeher unsere Leidenschaft.  

Jetzt schlagen wir mit zwei  

neuen Häusern unser nächstes 

Kapitel auf. Geisel Privathotels –  

faszinierender und unver- 

wechselbarer denn je!

N E U
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Elisenstraße 3   ·    D - 80335 München    ·    Tel +49 (0) 89 55 137 8140     ·    Fax +49 (0) 89 55 137 8174 

bankett@geisel-privathotels.de    ·    www.geisel-privathotels.de

Änderungen vorbehalten


