
 
 

SPARGELKARTE 
 

servieren wir Ihnen von 12.00 -20:30 Uhr 
 

Spargel 
Holunder / Apfel / Kerbel  

9-10-11    18,50€ 

 
 

Spargelsuppe  
7-9  17,00€ 

 
 
 
 

  Pörnbacher Spargel  

mit jungen Kartoffeln 7 
 

Sauce Hollandaise 1-7-9,  zerlassene Butter 7  
 

28,00  
 

 

 

wählen Sie dazu  
 
 

k le ine s Rinde rfi le t  vom bayr ische n Ochse n (ca .  120g) 7   +  26,50€  
 

2  kle ine  Wie ne r  Schnit ze l  vom Ka lb 1-4a-7   +18,50€  
 

Sa n D a nie le  Schinke n   +9,50€  
 
 

 
Dazu der passende Wein 

 
2021 Silvaner „Feuerstein G“ Kabinett trocken 

Jürgen Hofmann, Franken 
 

0,1l - 5,50                      0,2l - 11,00 
 



 

S A I BLI NG  

K O H L R A B I  |  M A N D E L  |  D IL L  

1 - 3 - 7 - 8 a -9 - 1 0 - 1 1    2 4 , 5 0  €  

O C HS E NSC HW A NZ R AV I OLI  

E R B S E  |  M O R C H EL  |  S P A R G E L  

1 - 4 a - 7 - 9 -1 0 - 1 1    2 7 , 5 0  €  

BR US C HE TTA  ( 4 S tk.)  

T O M A T E  |  Z W I E B E L  |  B A S IL I K U M  

4 a - 9    1 2 , 5 0  €  

TA GL I ONI  

A  L A  C A R B O N A R A  |  S A N  D A N I EL E  
P A R M ES A N  

1 - 4 a - 7 - 9 -1 0    2 4 , 5 0  €  

ÜBERRASCHUNGSMENÜ 

3 GÄNGE MENÜ 69,00 € 

JEDER WEITERE GANG: + 12,50 € 

PE NNE  A L  A R RA BI A TTA  

4 a - 7 - 9 - 1 0 - 1 1    1 5 , 0 0  €  

R OA S TBE E F 

B R A T KA R T O F F EL N  |  R E M O U L A D E  |  S A L A T 

1 - 3 - 7 - b  - 9 -1 0 - 1 1  2 4 , 0 0  €  

L A MM R ÜC KE N 

O C H S E N H E R Z T O M A T E N  |  T A G G I A S C A  O L I V E  
|  

F R E G O L A  S A R DA  

1 - 4 a - 9 - 1 0 - 1 1    4 4 , 5 0  €  

S E E TE UF E L 

F E N C H E L  |  M I E S MU S C H EL  |  B A S I L I KU M 

3 - 4 a - 7 - 9 -1 0 - 1 1 - 1 4    4 2 , 0 0  €  

K ÄS E A USW A HL   
V ON GÜNTHE R  A BT  

C H U T N E Y  |  F E I G E N S E N F  |  B R O T 

1 - 4 a - 4 b - 7 - 9 - 1 1  
 D R E I E R L E I  1 5 , 5 0  €  |  F Ü N F ER L E I  2 3 , 5 0  €  

BR OT  A US  DE M 
S TE I NOF E N 

S A U ER R A H M  B U T T ER  

4 a - 4 b - 7    3 , 5 0  €  

M A RI NI E R TE   
GR ÜNE  OL I V E N  

5 , 5 0  €  

KÜCHE: 12:00 – 14:30 Uhr und 17:30 – 21:00 Uhr 

 

VORSPEISEN 
 

      

   

  

   

 

 

UNSERE KLASSIKER (12:00 – 21:00 Uhr): 

 

 

 
 

 

 

PASTA: 

 

 

 

HAUPTGERICHTE: 

 

 

 

DESSERTS: 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 

GE BE I ZTE R  L A C HS  

R e i b e r d a t s c h i  |  H O N I G  | S E N F | D I L L  

3 — 7 - 9 - 1 0 - 1 1    2 0 , 5 0  €  

S PA R GE L 

H O L U N D E R  |  A P F EL  |  K E R B E L  

9 - 1 0 - 1 1    1 8 , 5 0  €  

           

F L A MM K UC HE N  

P R O S C I U T T O  |  R U C O L A  |  S E L L E R IE  

1 - 4 a - 7    2 1 , 0 0  €  

S A N DA NI E L E  S C HI NK E N 
ODE R  S PE CK  1 8 , 5 0 €  

+  M O Z Z A R E L L A  4 , 5 0 €   7    

C R E M E BR ÛL É E 

V A N I L L E  |  B E E R EN  R A G O U T  |   

M I N Z E  

1 - 7 - 9    1 3 , 5 0  €  

PF I R SI C H  M E L BA 

H I M B E E R E  |  V A N I L L E  |   

V E R B E N E  

1 - 4 a - 7    1 5 , 5 0  €  



 

Sekt-Champagner 
 

 

 

 

 
 
 
 
 

                          
 

 
 
 
 
 
 

Sehr geehrte Gäste, 
bitte beachten Sie folgende Hinweise: 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher MwSt., Jahrgangsänderungen sind vorbehalten. 
Unsere Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der nächsten Seite. 

 
 
 
 

 0,1 l 

Ma rt in Wa ssme r Pinot  Rose  Brut   9  13,50 

B a d en   
  

IRROY Ext ra  brut  9  17,50 

Cha m p a g ne   
  

Na t ure o Spa rkl ing  Alk ohol fre i  9  8,00 

 Weißwein     Rotwein   

  0,1l 0,2l    0,1l 0,2l 

2024  Rie s l ing  Ka b ine tt  

K a r t h ä u s e r h o f  B r u n o  
M o s e l  9  

7,50 15,00  2022  S pä tb u r g u nde r 

M e y e r  N ä ke l  
A h r  9  

8,50 17,00 

         

2023  S i l va ne r   

B i c k e l - S t u m p f   
F r a n k e n  9  

9,00 18,00  2019 Me r l ot  /   
Ca b .Fr a nc  

Vignobles Comtes Neipperg 
Saint Emillion  9 

9,50 19,00 

         

2022  Pu r  Mine r a l  
Rie s l ing 

W e i n g u t  F ü r s t  
F r a n k e n  9  

8,00 16,00  2021 Te m p r a ni l l o   

Miguel Torres 
Penedes  9 

8,00 16,00 

         

2024  Ch a r d onna y  

L o u i s  J a d o t  
M a c o n  V i l l a g e  9 

9,50 19,00  2023 I L  Br u c ia to  Cu ve e  

Tenuta Guado AI Tasso 
Bolgheri DOC  9  

10,00 20,00 

         

2024  Gr ü ne r  V el t l ine r  
“ L& T”   

W i l l i  B r ü n d lm a y e r  
L a n g e n l o i s  9  

7,00 14,00  2022 Ga m a y 

Chateau des Jacques 
Beaujolais  9 

8,00 16,00 

 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE 

 
Unsere Allergene: 
1) Eier & Eiererzeugnisse 2) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 3) Fisch & Fischerzeugnisse 
4) Glutenhaltiges Getreide (4a = Weizen wie Dinkel oder Khorasan; 4b = Roggen; 4c = Gerste; 4d = Hafer; 4e = Kamut oder 
Hybridstämme davon) 
5) Krebstiere & Krebstiererzeugnisse 6) Lupinen & Lupinenerzeugnisse 7) Milch & Laktose 8) Schalenfrüchte (8a = Mandel; 8b = 
Haselnuss; 
8c = Walnuss; 8d = Kaschunuss; 8e = Pecannüsse; 8f = Paranuss; 8g = Pistazie; 8h = Macadamia- & Queenslandnuss sowie daraus 
hergestellte Erzeugnisse) 
9) Sulfite & Schwefeldioxid mit Konzentration höher als 10 mg/kg oder 10 ml/l  10) Sellerie & Sellerieerzeugnisse 
11) Senf & Senferzeugnisse 12) Sesamsamen & Sesamerzeugnisse 13) Soja 14) Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse 
 
 
Unsere Zusatzstoffe: 
a) Farbstoffe b) Konservierungsstoffe c) Antioxidationsmittel d) Nitrat oder Nitratpökelsalz e) Geschmacksverstärker 
f) Aromen g) geschwärzt (bei Oliven) h) gewachst (bei Obst & Gemüse) i) Phosphat j) Süßungsmittel k) Phenylalaninquelle 
l) bei übermäßigem Verzehr kann es abführend wirken 

 
Wasser 

 
Softgetränke 

    

Pl os e  Was s er  f r izza nte / na tu ra le  -  0 ,5  
l  

6,00 Coc a  Col a  /  Coc a  Cola  Lig h t  /  Coc a  Cola  
Ze r o  /  Fa nta  -  0 , 2  l  a  

4,50 

Pl os e  Was s er  f r izza nte / na tu ra le  -  1 ,0  
l    

9,00 E izb a c h  Ca l ypzo Col a / Mix –   

0 ,3 3  l  c ( Z i t r o n e n s ä u r e )  

5,50 

    

Bier & Weinschorle  Heißgetränke  
    

We ins c h or le  -  0 ,2  l  9 8,50 Ta s se  K af f ee  4,50 
K önig  Pi l s e ne r  -  0 ,3 3  l /  Al k oh olf r e i  -  
0 ,3 3  l  4 c  

4,50 Ca ppu c c ino   7  4,50 

Te g e r nse e r  H e ll  -  0 ,3 3  l  4 c  4,50 E s pr es s o  4,50 
S c h ne id e r  We iss e  -  0 ,3 3  l  4 a - 4 c  4,50 D oppe l te r  Es pr ess o  6,00 
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