*%

VINOTHEK

SPARGELKARTE

servieren wir lhnen von 12.00 -20:30 Uhr

Spargel
Holunder / Apfel / Kerbel

9-10-11 18,50€

Spargelsuppe
7-9 17,00€

Pornbacher Spargel
mit jungen Kartoffeln -

Sauce Hollandaise 1-7-9, zerlassene Butter 7

28,00

wahlen Sie dazu

kleines Rinderfilet vom bayrischen Ochsen (ca. 120g) 7 + 26,50€
2 kleine Wiener Schnitzel vom Kalb 1-4¢-7 +18,50€

San Daniele Schinken +9,50€

Dazu der passende Wein

2021 Silvaner ,Feuerstein G“ Kabinett trocken
Jirgen Hofmann, Franken

0,11-5,50 0,21-11,00




KUCHE

SAN DANIELE SCHINKEN
ODER SPECK 18,50¢

+ MOZZARELLA 4,50€ 7

VINOTHEK

:12:00 - 14:30 Uhr und 17:30 - 21:00 Uhr

VORSPEISEN

BROT AUS DEM
STEINOFEN

SAUERRAHM BUTTER

SPARGEL
HOLUNDER | APFEL | KERBEL

9-10-11 18,50 €

4a-4b-7 3,50 €

SAIBLING MARINIERTE BRUSCHETTA (4 Stk.)
KOHLRABI | MANDEL | DILL GRUNE OLIVEN TOMATE | ZWIEBEL | BASILIKUM
1-3-7-8a-9-10-11 24,50 € 5,50 € 4a-9 12,50 €

UNSERE KLASSIKER (12:00 - 21:00 Uhr):
PENNE AL ARRABIATTA
GEBEIZTER LACHS fa-7-9-10-11 15,00 € FLAMMKUCHEN
Reiberdatschi | HONIG [SENF[DILL PROSCIUTTO | RUCOLA | SELLERIE
3-7-9-10-11 20,50 € ROASTBEEF 1-4a-7 21,00 €
BRATKARTOFFELN | REMOULADE | SALAT
1-3-7-b -9-10-11 24,00 €
PASTA:
TAGLIONI OCHSENSCHWANZ RAVIOLI
A LA CARBONARA | SAN DANIELE ERBSE | MORCHEL | SPARGEL
PARMESAN
1-4a-7-9-10-11 27,50 €
1-4a-7-9-10 24,50 €
HAUPTGERICHTE:
LAMMRUCKEN SEETEUFEL
OCHSENHERZTOMATEN | TAGGIASCA OLIVE FENCHEL | MIESMUSCHEL | BASILIKUM
CREGOLA SARDA 3-4a-7-9-10-11-14 42,00 €
1-4a-9-10-11 44,50 € DESSERTS:
KASEAUSWAHL

CREME BRULEE
VANILLE | BEEREN RAGOUT |
MINZE

1-7-9 13,50 €

PFIRSICH MELBA

HIMBEERE | VANILLE |

VON GUNTHER ABT

CHUTNEY | FEIGENSENF | BROT

1-4a-4b-7-9-11 VERBENE

DREIERLEI 15,50 € | FUNFERLEI 23,50 € 1-4a-7 15,50 €

UBERRASCHUNGSMENU

3 GANGE MENU 69,00 €

JEDER WEITERE GANG: + 12,50 €




VINOTHEK

Sekt-Champagner

011
Martin Wassmer Pinot Rose Brut 9 13,50
Baden
IRROY Extra brut 9 17,50
Champagne
Natureo Sparkling Alkoholfrei 9 8,00
Weifdwein Rotwein
0,11 0,21 0,11 0,21
2024 Riesling Kabinett 7,50 15,00 2022 Spéatburgunder 8,50 17,00
Karthduserhof Bruno Meyer Ndkel
Mosel 9 Ahr 9
2023 Silvaner 9,00 18,00 2019 Merlot / 9,50 19,00
Bickel-Stumpf Cab.Franc
Franken 9 Vignobles Comtes Neipperg
Saint Emillion 9
2022 Pur Mineral 8,00 16,00 2021 Tempranillo 8,00 16,00
Riesling Miguel Torres
Weingut Fiirst Penedes 9
Franken 9
2024 Chardonnay 9,50 19,00 2023 IL Bruciato Cuvee 10,00 20,00
Louis Jadot Tenuta Guado Al Tasso
Macon Village 9 Bolgheri DOC 9
2024 Gruner Veltliner 7,00 14,00 2022 Gamay 8,00 16,00
“L&T”
Chateau des Jacques
Willi Briindlmayer Beaujolais 9
Langenlois 9

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie folgende Hinweise:
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher MwSt,, Jahrgangsidnderungen sind vorbehalten.
Unsere Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



VINOTHEK

Wasser

Plose Wasser frizzante/naturale - 0,5 6,00
1
Plose Wasser frizzante/naturale - 1,0 9,00
1

Bier & Weinschorle

Weinschorle - 0,219 8,50
Konig Pilsener - 0,33 1/ Alkoholfrei - 4,50
0,331 4c

Tegernseer Hell - 0,33 1 4c¢ 4,50
Schneider Weisse - 0,33 1 4a-4c¢ 4,50

Softgetrénke

Coca Cola / Coca Cola Light / Coca Cola
Zero / Fanta - 0,2l a

Eizbach Calypzo Cola/ Mix -

0,33 1 c¢(Zitronensdure)

Heifdgetranke

Tasse Kaffee
Cappuccino 7

Espresso
Doppelter Espresso

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Unsere Allergene:

1) Eier & Eiererzeugnisse 2) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse 3) Fisch & Fischerzeugnisse
4) Glutenhaltiges Getreide (4a = Weizen wie Dinkel oder Khorasan; 4b = Roggen; 4c = Gerste; 4d = Hafer; 4e = Kamut oder

Hybridstdmme davon)

4,50

5,50

4,50
4,50

4,50
6,00

5) Krebstiere & Krebstiererzeugnisse 6) Lupinen & Lupinenerzeugnisse 7) Milch & Laktose 8) Schalenfriichte (8a = Mandel; 8b =

Haselnuss;

8c = Walnuss; 8d = Kaschunuss; 8e = Pecanniisse; 8f = Paranuss; 8g = Pistazie; 8h = Macadamia- & Queenslandnuss sowie daraus

hergestellte Erzeugnisse)

9) Sulfite & Schwefeldioxid mit Konzentration hoher als 10 mg/kg oder 10 ml/I 10) Sellerie & Sellerieerzeugnisse

11) Senf & Senferzeugnisse 12) Sesamsamen & Sesamerzeugnisse 13) Soja 14) Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse

Unsere Zusatzstoffe:

a) Farbstoffe b) Konservierungsstoffe c) Antioxidationsmittel d) Nitrat oder Nitratpokelsalz e) Geschmacksverstarker

f) Aromen g) geschwarzt (bei Oliven) h) gewachst (bei Obst & Gemiise) i) Phosphat j) SiifBungsmittel k) Phenylalaninquelle

1) bei tibermafdigem Verzehr kann es abfiihrend wirken



	SPARGELkarte
	servieren wir Ihnen von 12.00 -20:30 Uhr
	Spargelsuppe
	7-9  17,00€

	Pörnbacher Spargel
	mit jungen Kartoffeln 7
	Sauce Hollandaise 1-7-9, zerlassene Butter 7

	26173331-9ceb-46f1-a0b7-01aa439bd9c6.pdf
	KÜCHE: 12:00 – 14:30 Uhr und 17:30 – 21:00 Uhr
	VORSPEISEN
	UNSERE KLASSIKER (12:00 – 21:00 Uhr):
	PASTA:
	HAUPTGERICHTE:
	DESSERTS:
	SPARGEL
	HOLUNDER | APFEL | KERBEL
	SAN DANIELE SCHINKEN ODER SPECK 18,50€
	+ MOZZARELLA 4,50€  7
	BROT AUS DEM
	STEINOFEN
	SAUERRAHM BUTTER
	SAIBLING
	KOHLRABI | MANDEL | DILL
	BRUSCHETTA (4 Stk.)
	TOMATE | ZWIEBEL | BASILIKUM
	MARINIERTE
	GRÜNE OLIVEN
	PENNE AL ARRABIATTA
	ROASTBEEF
	BRATKARTOFFELN | REMOULADE | SALAT
	FLAMMKUCHEN
	PROSCIUTTO | RUCOLA | SELLERIE
	GEBEIZTER LACHS
	Reiberdatschi | HONIG |SENF|DILL
	OCHSENSCHWANZ RAVIOLI
	ERBSE | MORCHEL | SPARGEL
	TAGLIONI
	A LA CARBONARA | SAN DANIELE PARMESAN
	LAMMRÜCKEN
	OCHSENHERZTOMATEN | TAGGIASCA OLIVE |
	FREGOLA SARDA
	SEETEUFEL
	FENCHEL | MIESMUSCHEL | BASILIKUM
	CREME BRÛLÉE
	VANILLE | BEEREN RAGOUT |
	MINZE
	KÄSEAUSWAHL
	VON GÜNTHER ABT
	CHUTNEY | FEIGENSENF | BROT
	PFIRSICH MELBA
	HIMBEERE | VANILLE |
	VERBENE
	Sekt-Champagner
	Allergene & Zusatzstoffe
	Unsere Allergene:
	1) Eier & Eiererzeugnisse 2) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 3) Fisch & Fischerzeugnisse
	4) Glutenhaltiges Getreide (4a = Weizen wie Dinkel oder Khorasan; 4b = Roggen; 4c = Gerste; 4d = Hafer; 4e = Kamut oder Hybridstämme davon)
	5) Krebstiere & Krebstiererzeugnisse 6) Lupinen & Lupinenerzeugnisse 7) Milch & Laktose 8) Schalenfrüchte (8a = Mandel; 8b = Haselnuss;
	8c = Walnuss; 8d = Kaschunuss; 8e = Pecannüsse; 8f = Paranuss; 8g = Pistazie; 8h = Macadamia- & Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse)
	9) Sulfite & Schwefeldioxid mit Konzentration höher als 10 mg/kg oder 10 ml/l  10) Sellerie & Sellerieerzeugnisse
	11) Senf & Senferzeugnisse 12) Sesamsamen & Sesamerzeugnisse 13) Soja 14) Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
	Unsere Zusatzstoffe:
	a) Farbstoffe b) Konservierungsstoffe c) Antioxidationsmittel d) Nitrat oder Nitratpökelsalz e) Geschmacksverstärker
	f) Aromen g) geschwärzt (bei Oliven) h) gewachst (bei Obst & Gemüse) i) Phosphat j) Süßungsmittel k) Phenylalaninquelle
	l) bei übermäßigem Verzehr kann es abführend wirken


